
DÉJEUNER
09 - 12 JUIN

" Des produits frais, des goûts francs, une proximité avec les producteurs qui
nous accompagnent...
Nos menus sont construits à partir des produits du moment, souvent
influencés par le végétal et l'iode. Des produits qui ne viennent jamais de très
loin. "

MENU DÉCOUVERTE

4 SERVICES

35€

Supplément:
ACCORD METS / VINS :                                  20 €

Prix nets en euros par personne - Taxes et services compris - Chèques non acceptés
Nos plats sont susceptibles de contenir des allergènes. 

Merci de nous signaler vos éventuelles restrictions alimentaires.

MENU

ENTRÉE - PLAT - DESSERT

25€
Option :
ENTRÉE - PLAT ou PLAT - DESSERT :            20 €

Courgette - Lait de crabe vert - Livèche
ou

Petit-pois & Algue - Chawan mushi

Poitrine de cochon - Feuille de figuier - Carotte
Jus de braisage

ou

Poisson de saison - Fruits rouges - Betterave
Jus iodé corsé

Chou à la crème "Reine des Prés"

*Les plats sont disponibles en version végétarienne.


